


Entradas:

Mariscos: 

· Pulpo�á�feira ..................................................................... 

12,80€

· Pulpo�a�la�brasa�................................................................ 

12,80€

· Croquetas�.......................................................................... 6,50€

· Gambas�al�ajillo�................................................................ 

11,20€

· Ensalada�de�ventresca����y�pimientos�de�Piquillo�................ 

15,00€

· Ensalada�de�frutos�secos�y�queso�...................................... 

10,60€

· Jamón�Ibérico��(100g)...................................................... 

18,00€

· Carpaccio�de�buey�con�en�ensalada�de�rúcula�y�parmesano�

· Almejas�Babosa�............................................................... 
14,00€

· Langostinos�.................................................................... 14,00€

· Navajas�(12�uds)�............................................................. 13,00€

· Mariscada (mínimo�dos personas, bajo�reserva)



Nuestros arroces:

Arroces en paella:

Fideuà:

Precio�por�persona/Min.�2�personas
Máximo�2�Variedades�de�Arroz�o�Fideuà�por�mesa

· Arroz a Banda Clásico .................................................... 10,00�

· Arroz�negro�tradicional�.................................................. 10,50€

· Arroz�con�Langostinos�y�Rape�....................................... 16,70€

· Arroz�de�Bogavante�(s/m.) ............................................. 20,00€

· Fideos�con�almejas�14€



Mar:

Montaña:

· Brocheta�de�langostinos�y�rape�........................................ 

12,50€

· Pescado�del�día�.................... (según�mercado)

· Bacalao�a�la�brasa�............................................................ 

12,00€

 Solomillo�de�buey�a�la�brasa ............................................. 

16,00€

· Chuletón�de�Buey��con�verduritas�de�temporada��............. 34€�

kg.

· Solomillo�ibérico�con�salsa�de�mostaza�............................. 

15,00€



Postres Golosos:

· Tarta�caliente�de�Manzanas�Reineta�con�Crema�Fresca�........ 

5,00€

· Hojaldre�con�Helado�de�Turrón�Suprema

y�Salsa�de�Chocolate�caliente ............................................... 

5,00

· Sorbete�de�Limones�al�Cava�Brut ....................................... 

4,00€



VINOS

Albariño

Pontellón.............................................13�

Pazo De Villarei...................................12�

Pazo San Mauro...................................18�

Altos De Torona..................................20�

Albanta 3/8..........................................10�

Ribeiro

Mauro Estevez.....................................16�

1932....................................................12�

Godello

Finca Os Cobatos................................12�

Rosado

Cepa 21 Hito Rose..............................15�

Libalis Rose ........................................11�

Mencía

Sacrima................................................12�

Regina Viarum Expresión....................22�

Regina Viarum Expresión Magnum.....42�

Rioja

Alcorta (Crianza 2009 ).......................13�

López de Haro (Crianza).....................12�

López de Haro (Reserva).....................15�

Dinastía Vivanco ( Crianza 2009 ).......16�

Dinastía Vivanco ( Reserva 2007.........23�

López de Haro Magnum.....................23�

Ribera Del Duero

Pinna Fidelis ( Roble 2011 )................13�

C21 Hito.............................................16�

Cepa 21 ( 2009 ).................................30�

Emilio Moro ( 2009 )..........................28�

Pinna Fidelis Magnum.........................25�

Champagne

Perrier Jouet ( Grand Brut )................ 45�

Blasón Rose.........................................70�

Perrier Jouet ( Grand Brut ) 375 Ml.... 24�



www.guiadeozio.com

Reservas: 652 099 142

Plaza de la Estrella, 8 · 36202 Vigo

kekarestaurante@gmail.com
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